
!"#$%&'%(")*"

 

!"#$%!&'$()*%'$(+&!,%

!"#$%*+!(,"-+%.%/0100%23456783%8769:;:3%<2=><%7%9:?3%%

*+#-+@#'%%%%%%%%%%%%%%%.%/100
&+,*'%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%.%A100
B@C--D%B@")*D%%%.%A100
*+("@-+%%%%%%%%%%%%%%%%%.%E100

D#-'(D)-'%.%FG100
Pesce in savor

Bignè di baccalà mantecato con caramello di olive
Polentina e moscardini affogati

Piovra e patate
Cocktail di gamberi alla crema d’arancio
Le tartare: tonno, pesce spada e salmone

Capesante 
Dadolata di tonno con insalata russa
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Tagliolini con seppia nel suo nero

Spaghetti di gragnano con vongole
Penne all ’arrabbiata con colatura di alici

Pasta mista con acciughe e peperoni
Paccheri alla mediterranea con piovra e pomodoro secco

Calamarata incontra le triglie alla livornese
Crespelle al granchio e asparagi
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Code di gamberi con radicchio tardivo trevigiano
Scampi in busara in bianco (minimo per 2 persone)
Dadolata di tonno con sale maldon e olio di Sicilia

Tonno memoria visiva di Pino Cuttaia
Pesce spada con fiore di finocchio

Frittura di paranza 
Scampi ai ferri

Gamberoni ai ferri
Pesce del giorno 


